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Yil:

r///monxona va restoran W

T —

Fan turt:

Falots ————[otas
2

Semestr: R
Ta’lim shakli: :
Mashg‘ulotlar shakli va semestrga 180
ajratilgan soatlar:
Ma’ruza 44
46

Amaliy mash ‘ulotlar '
Laboratori 2 mashg‘ulotlari

Modul / FAN SILLABUSI
axborot texnologiyalari fakulteti

isodiyot va
lqt';‘;%%)mo _ Turizm va mehmondo’stlik

ta’lim yo‘nalishi

MRN1206

Seminar —
Mustagil ta’lim 90
Kredit migdori: 6
Baholash shakli: Yozma
Fan tili: O‘zbek
Fan maqsadi (FM)

Fanni o’qitis
hdan magsad — talabalarga turizm sohasining mohiyatini ochib berish;
turizmning taraqqiyot yo’li, tajribasi, hozirgi kundagi muammolarini

FM1 aniqlab olish; mehmonxona va restoranlarni igtisodiy, siyosiy, ma’naviy
va ijtimoiy ahamiyatini yoritib berish; O’zbekiston va jahon turizm
biznesining tarqgiyotini o’rgatishdan iborat. ]

Fanni o‘zlashtirish uchun zarur boshlang‘ich bilimlar
1 Igtisodiyot nazariyasi
2 Turizm asoslari
3. Makroigtisodiyot g
4. Mikroigtisodiyot
[
e
Ta’lim natijalari (TN)
[ Bilimr jihatidan; S
1 | xorijiy turi il Bvolanta '
Jly turizm bozorini rivojlantirish tendensiyalari, sayohgw



https://v3.camscanner.com/user/download

TN 2

izmatlarini amalga
asi, O’zbekistonda

haqidagi tushunchalarning mohiyati, gid—ck.skl‘JI'SW?f

oshirish jarayonlari, turizm industriyasi va infratuzilm SEE
xalgaro turizm tashkilotlarining i’:['li,l_"lqidi W ’[’_’_’{;"_""L :
m}ixn{sohnsiﬁin@ﬁiiﬂanishi va turlari, turizm sol)a_smmg resurslgrl,
qurizm sohasini rivojlantirishda O’zbekistondagi tarixiy §haharlarn|.ng
ahamiyati, turizm sohasidagi xizmatlar va mahsu'lc?tlar, turizm .sohas'lda
joylashtirish xizmatlari, turizm sohasida ovqatlantm.sh 'X|zmgtlar|, turizm
sohasida transport xizmatlari, turizm xizmatlarini l|t56|1zlyalasllt{rlsl1,
qertifikatlashtirish va standartlashtirish, turizm sohasida xalqaro huquqiy va
me’yoriy hujjatlar haqida bilishi va ulardan foydalana olishi;,

Ko‘nikmalar jihatidan: : B
turizm turlarini ishlab chiqish texnologiyasi, gastronomiya turizmini

rivojlantirish istiqbollari, xorijda qishloq turizmini rivojlantiri§l1 .tajrib.asi,
turizm sohasini boshqarishning tashkiliy tuzilmasi va marke_tmgl, turizm
sohasini  davlat  tomonidan boshqarish yo’nalishlari bo’yicha

ko’nikmalarga ega bo’lishi kerak.

mustagqil ishlash, 0'z-0'zini tashkil etish va 0'z-0'zini tarbiyalash
ko'nikmalariga ega bo’lishi lozim.

Fan mazmuni

Mashg‘ulotlar shakli: ma’ruza M)

2-semestr soat
M1 | Mehmonxona va restoran menejmenti faniga kirish 2
M2 | Ovqatlantirish korxonalari va ularning tasniflanishi 2
M3 | Restoranlar ovqatlantirishning asosiy tizimi sifatida 2
Restoranlar va ovqatlantirish korxonalarining tashkiliy
M4 . g 2
boshgaruv tuzilmasi
M5 | Restoran biznesida kadrlarni boshqarish 2
M6 | Restoran biznesida xizmat ko‘rsatuvchi xodimlarning vazifalari 2
M7 Restoran biznesi faoliyatida sanitariya - gigiyena talablarning p)
o’rni
Restoranlar va ovgqatlantirish korxonalarida ishlatiladigan idish - 2
M8 | tovoglar va anjomlar
M9 | Restoranda ovqatlanish zalini tayyorlash 2
M10 | Stol servirovkasi 2
M11 | Restoranda mijozlarga xizmat ko‘rsatishni tashkil etish 2
M12 | Restoran biznesida banket xizmatlarining o’rni 2
M13 | Restoranda xizmat ko‘rsatishning maxsus shakllari 2
M14 | Restoran biznesini rivojlantirishda reklamaning o‘rni 2
M15 | O‘zbekistonda mehmonxona xo‘jaligining rivojlanishi 2
M16 | Mehmonxona xo‘jaligini tashkil etish asoslari 2
M17 | Mehmonxonalar umumiy klassifikatsiyasi va xususiyatlari 2
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MIS | Wzﬁﬁﬁﬂ@ﬁ&;angm’i’né ‘material-texnikaviy bazasi E
Mehmonxona va turistik kompl.eks!ar xo‘jaligi
MI9 | exnikaviy ta'minoti v2 ekspluatatsiyast ;

X xo'‘jaligida servis xizmatin;
2

- -Mchmon,\'onalar
M20 g e
ashkillashtirish___ — ——————— I

e xizmat ko rsatishni tashkillantirish va

| Mehmonxona fonfiiga
M2l uningtexnolod asi 5
mehmonxona  va tur komplekslarda | ———
2

Mehmonlarga X(¢ . leks
hkillashtirish va xizmat texnologiyasi

s ovgatlanishni tas 2
\J%

Mashg‘ulotlar shakli: amaliy mashg‘ulot (A)
2-semestr Soat
Al | Mehmonxona va restoran menejmenti faniga kirish - 7
A2 | Ovgatlantirish korxonalari va ularning tasniflanishi 2 ]
A3 | Restoranlar ovgatlantirishning asosiy tizimi sifatida 5
Restoranlar va ovqatlantirish korxonalarining tashkiliy
Ad boshgaruv tuzilmasi Z
A5 | Restoran biznesida kadrlarni boshgarish 3
A6 | Restoran biznesida xizmat ko‘rsatuvchi xodimlarning vazifalari 2
A7 Restoran biznesi faoliyatida sanitariya - gigiyena talablarning 6
0’rni
A8 | Restoranlar va ovqatlantirish korxonalarida ishlatiladigan idish - 4 |
tovoglar va anjomlar
A9 | Restoranda ovgatlanish zalini tayyorlash 4
A10 | Stol servirovkasi 2
All | Restoranda mijozlarga xizmat ko ‘rsatishni tashkil etish 2
A12 | Restoran biznesida banket xizmatlarining o’rni 2
Al13 | Restoranda xizmat ko‘rsatishning maxsus shakllari 4
Al4 | Restoran biznesini rivojlantirishda reklamaning o‘rni 2
Al5 | O‘zbekistonda mehmonxona xo°‘jaligining rivojlanishi 2
Al6 | Mehmonxona xo°‘jaligini tashkil etish asoslari 2
A17 | Mehmonxonalar umumiy klassifikatsiyasi va xususiyatlari 2
Al18 | Mehmonxona xo°jaligining material-texnikaviy bazasi 2
Al9 Me}}monxona va turistik komplekslar xo*jaligi
— It\f;/:lxr;ikaviy ta'minoti va ekspluatatsiyasi
ehmonxonalar Yaligi i i ihi
MO ey xo0‘jaligida servis X1zmatini
A21 m?ilglt(;gz;lgg;cz?lga xizmat ko‘rsatishni tashkillantirish va
A22
Mehmonlarga mehmonxona va tur komplekslarda ]

4
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W—

._

ovqatlanishni tashkillashtirish v(jlx‘l/n;lt‘le;(‘ﬁao—l‘Sl~~
[ ¢ —-\—,———;\g
Mehmonxonalarda go*shimcha xizmatlarni tashkil etiel—y i

texnologiyasi ; sh va uning

— | Jami: o .
[—= — 46
/‘i —.\
—
: Asosiy adabiyotlar
1 M.T.Aliyeva loctiinumgiz MCHe/DKMeENT. 2010-335 b
2 G.R.Tursunova «Restoran biznesiy, O‘quv qo'lla
SamiSI. 2020 y. -320b. qo"flanma. - Samarqand.
Tuxliyev 1.S., Abduhamidov S A “Turizm : '
3 | Darslik, Toshkent, 2023. +Hem: nazariya va amaliyot”
-_ ]

. Qo‘shimcha adabiyotlar
o’zbekls.ton Respublikasi Prezidentining 2018
“O’zbekiston Respublikasi turizmni rivojlantirish d

-yil  6-fevraldagi

1 ... > - avlat qo’mitasinin
faoliyatini yanada takomillashtirish chora-tadbirlari to’o’risida”ei %
3510 sonli Qarori. et (o'g'risida"gi PQ-
5 Tuxllfav I.S.,.Qud'ratov G’:H., Parda_ev M.Q. Turizmni rejalashtirish.
- Darslik. —T.: «Iqtisod-moliyay nashriyoti. 2010.-263b.
3 Mamatqulov X. M. Mehmonxona va turistik komplekslarda xizmatlarni

tashkil etish. O’quv go’llanma. -S.: SamlSI, 2012.-340b.

Talabaning fan bo‘yicha o°zlashtirish ko‘rsatkichini nazorat qilishda quyidagi
mezonlar tavsiya etiladi:

a) 5 baho (90-100 ball) olish uchun talabaning bilim darajasi quyidagilarga
javob berishi lozim:

» fanning mohiyati va mazmunini to‘liq yorita olsa;

> fandagi mavzulamni bayon gilishda ilmiylik va mantiqiylik saqlanib, ilmiy
xatolik va chalkashliklarga yo‘l qo‘ymasa;

» fan bo‘yicha mavzu materiallarining nazariy yoki amaliy ahamiyati haqida
aniq tasavvurga ega bo‘lsa;

» fan doirasida mustagil erkin fikrlash qobiliyatini namoyon eta olsa;

» berilgan savollarga aniq va lo‘nda javob bera olsa;

> konspektga puxta tayyorlangan bo‘lsa;

» mustaqil topshiriglarni to‘liq va aniq bajargan bo‘lsa;

> fanga tegishli qonunlar va boshqa meyoriy-huquqgiy hujjatlarni to‘li
o‘zlashtirgan bo‘Isa;

> fanga tegishli mavzulardan biri bo‘yicha ilmiy maqola chop ettirgan bo‘lsa;

> tarixiy jarayonlarni sharxlay bilsa;
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b) 4 baho (70-89 ball) olish uchun talabaning bilim darajasi quyidagi)
javob berishi lozim;. ti mazmunini tushungan, fandagj e
ine mohiyatr va , » landagr mavz -
E Ll Ikashliklarga yo'l qo‘ymasa; Ulami bayop

ilishda ilmiy va mantigiy chalka ga yo' .
qilis y liy ahamiyatini tushingan bo‘lsa;

» fanning mazmunini ama Al
|oan vazifa va topshiriglarni o‘quv dasturi doiris; .
g Irisida bajarSa; q

» fan bo‘yicha beri iq
» fan bo‘yicha berilgan savollarga to‘g‘ri javob bera olsa;

» fan bo‘yicha konspektini puxta shakllantirgan bo‘lsa;

» fan bo‘yicha mustagil topshiriglarni to‘liq bajargan bo‘lsa;

» fanga tegishli qonunlar va boshqa meyoriy hujjatlarni o‘zlashtirgan bo‘lsa
v) 3 baho (60-69 ball) olish uchun talabaning bilim darajasi q"yidagilarga

javob berishi lozim:
> fan hagida umumiy tushunchaga ega bo‘lsa;

» fandagi mavzularni tor doirada yoritib, bayon qilishda ayrim chalkashliklarga

yo'l qo‘yilsa;
» bayon qilish ravon bo‘lmasa;
» fan bo‘yicha savollarga mujmal va chalkash javoblar olinsa;

» fan bo‘yicha matn puxta shakllantirilmagan bo‘lsa.

g) quyidagi hollarda talabaning bilim darajasi qoniqarsiz 2 baho (0-59 ball)

bilan baholanishi mumkin:
» fan bo‘yicha mashg‘ulotlarga tayorgarlik ko‘rilmagan bo‘lsa;

» fan bo‘yicha mashg‘ulotlarga doir hech ganday tasavvurga ega bo‘Imasa:
> fan bo‘yicha matnlarni boshqalardan ko“chirib. olganligi sezilib tursa; ,
» fan bo‘yicha matnda jiddiy xato va chalkashliklarga yo‘l qo‘yilgan b;)‘ 53

» fanga doir berilgan savollarga javob olinmasa;
» fanni bilmasa.

Fan o‘qituvchisi to‘g‘risida ma’lumot

Muallif (lar): I.Umirqulova-o’gituvchi
E-mail: ismigulumirqulova@email.ru

Tashkilot: Tefmiz iqtisodiyot va servis universiteti, “Moliya va
turizm” kafedrasi

. .Mazkur .sillabus universitet Kengashining 2024-yil 30-avgustdagi I-sonli
yig‘ilish bayoni bilan tasdiglangan.

— )
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sillabus “Moliya va turizm” kafedrasining 2024-yil 28-avgustdagi 1-
qzkur ¢

M l h payoni bilan ma’qullangan.
1S b
Fyig 1
onlt Y'e - 7 Turs
; ] H Jurayev
Jubiy po‘lim boshlig g y
i Sh. Yarm
yqv .. Sh. Yarmatov
( Itet dekant: iy
Akl Jurayev
l‘ jra mud! .
Kafe I.Umirqulova
‘-chilﬁ
Tuzth
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